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Volksschule Persenbeug                                 Speiseplan für 16. März bis 20. März 2026 
  

 Schülermenü  Vegetarisches Menü 
Montag 
16.03.2026 

Gemüsebouillon mit Grießnockerl A,C,L 
Faschierter Braten 3,A,C 

Tomatensauce A 

Petersilerdäpfel 
Ananaskompott 

 Pastinakensuppe A,G 

Gemüserahmgnocchi A,C,F,G 
Bummerlsalat 

Cappuccinocreme F,G 

 

Dienstag 
17.03.2026 

Gemüsebouillon mit Sternchen A,L 

Champignons gebacken A,C 

Sauce Tartare C,G,M 
Erdäpfelsalat M 
Fru Fru G 

 

 Butterbohnensuppe A,G 

Buttermilchschmarren A,C,G 
Erdbeersauce warm pass. 
 

Mittwoch 
18.03.2026 

Gemüsebouillon mit Kräuterschöberl A,C,L 
Schweinsrückensteak mit Zwiebelsauce 3,A,G,M 
Broccoli 
Backrohrkroketten G 

Rhabarberkuchen A,C 

 Gemüsebouillon mit Kräuterschöberl A,C,L 
Couscous Mediterran A,C,F,G 

Bummerlsalat 
Rhabarberkuchen A,C 

 

Donnerstag 
19.03.2026 

Rindsuppe mit Leberknödel 3,A,C,L 

Rindfleisch gekocht 
Eingemachtes Mischgemüse A,G 

Erdäpfelschmarren 
Joghurt mit Erdbeeren G 

 

 Polenta-Lauchsuppe G 

Broccoli-Karottentopf A,F,G 

Gemischter Blattsalat 
Joghurt mit Erdbeeren G 

 

Freitag 
20.03.2026 
 
 

Gemüsebouillon mit Broccolischöberl A,C,G,L 
Eierhörnchen LK A, C 

Bummerlsalat 
Milka Leo A,F,G 

 

 Gemüsebouillon mit Broccolischöberl A,C,G,L 
Erdäpfelpuffer A,C 
Apfelrotkraut 

Fruchtsalat 
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Volksschule Persenbeug 

 
 
„Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung“ 
 

A glutenhaltiges Getreide 

B Krebstiere 

C Ei 

D Fisch 

E Erdnuss 

F Soja 

G Milch oder Laktose 

H Schalenfrüchte 

L Sellerie 

M Senf 

N Sesam 

O Sulfite 

P Lupinen 

R Weichtiere 

3  Schweinefleisch 

 
Quelle: Empfehlung zur schriftlichen Allergeninformation bei nicht vorverpackten Lebensmitteln (“offene Waren”),  
veröffentlicht mit Geschäftszahl: BMG-75210/0029-II/B/13/2014 vom 07.10.2014 


